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● ウナギ価格の高騰 ● 

 

毎年，土用の丑の日には鰻屋に行列ができ，食料品売り

場ではパック詰めされたかば焼が並ぶ光景が見られる。普

段は進んでウナギを食べることがなくても，この日ばかり

は不思議なほど食べることに前向きになるものである。 

そのウナギのほとんどは養殖ものであるが，養殖とはい

うものの，その実態はいまだに天然のシラスウナギ（写真

１）の漁獲に依存している（コラム参照）。そのシラスウナ

ギの漁獲は，２年連続して不漁が続き，３年目の今年も昨 

年を下回っているという。

シラスウナギの漁獲量と平

均的な流通価格には密接な

相関関係があるため，今年

は例年以上の値上がりが心

配されている（図１）。 

図１ シラスウナギの推定漁獲量とウナギの国内平均価格 

 

 

 

 

 

● 現代ウナギ事情 ● 

 

私たちが普段口にするウナギ（成魚）のうち，およそ３

/４は海外からの輸入である。残り１/４である国内生産を

見ると，養殖が99％を占める（表１）。また，一般に流通し

ているウナギは，ニホンウナギとヨーロッパウナギの２種

に分けられる（写真２）。ニホンウナギは，古来日本で食べ

られてきた種類であり，ヨーロッパウナギはその名のとお

り，ヨーロッパで獲られる。国内で流通しているヨーロッ

パウナギは，そのシラスウナギを捕獲し，中国・台湾など

海外の養殖場や，国内の養殖場で育てたものである。 

表１ 国内で流通しているウナギの内訳（単位：千トン） 

輸入量 供給量 
合計 

活鰻 調製品 養殖 漁業 

14.8 38.2 20.5 0.2 73.8 

（2011年，養殖業生産統計調査，財務省貿易統計による） 

写真２ ニホンウナギ（内側）とヨーロッパウナギ（外側） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 特集 ウナギが食べられなくなる？ 

解明が進むウナギの一生

ウナギは，川や湖で獲れることが多く，淡水魚と

して扱われることが多いが，河口や海岸付近でも生

息が可能である。成長したウナギは川を下り，年末

から春にかけて，稚魚であるシラスウナギが沿岸部

で見られるため，どこか遠い海中で繁殖・産卵する

と考えられたが，ウナギの産卵とふ化が，いつ・ど

こで行われるのかは，長い間不明だった。それがつ 

きとめられたのは，2011 年２月，マリアナ諸

島沖でのことである（写真３）。 

ふ化したウナギは，薄く細長い透明な葉の

ような，成魚とは異なった形態となり，レプ

トケファルスとよばれる。日本の沿岸部にた

どりつくころには，さらに成長して成魚の形

に近いシラスウナギになる（写真４）。 

ふ化した稚魚が成長し，次の世代の卵を産む「完全

養殖」は，研究室レベルでは成功しているものの，産

業として成立するまでは至っていない。そのため，ウ

ナギの産卵とふ化の解明は，完全養殖の実用化につな

がるものとして期待されている。 

写真１ シラスウナギ 

写真３ 発見された 

ウナギの受精卵   写真４ ふ化直後のウナギの成長 

写真提供：(株)いらご研究所，(独)水産総合研究センター増養殖研究所，東京大学大気海洋研究所 
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●牛レバーの生食 

レバー（肝臓）は，内臓肉としてもっとも親しまれてい

る部位のひとつで，ビタミンＡ，鉄分，葉酸などを多く含

んでいる。なかでも牛のレバーは，焼肉の焼きレバー，レ

バニラ炒め（写真１）などのほか，生のままスライスし，

塩とゴマ油などにつけて食べる「レバ刺し」があり，さま

ざまな調理方法で食べられてきた。しかし，ここ数年の食

中毒事件を受けて，牛肝臓の生食を禁止するよう手続きが

進められている。 

厚生労働省は，2011年７月以降，新たな措置を講じるま

での間の暫定的な処置として，生食用牛肝臓を提供しない

よう，関係事業者に指導を行ってきた。また，一般消費者

に対しても，中心部まで十分に加熱調理するよう，呼びか

けている。しかし，その後も牛レバーの生食による食中毒

が報告されている。また，牛肝臓を安全に生で喫食するた

めの有効な予防方法は，現時点ではみつかっていない。 

2012年６月12日，これらを踏まえて「牛肝臓に係る規格

基準」が定められた。これは，牛肝臓の生食の安全性が確

保できる新たな知見が得られるまで，生食用の牛肝臓の販

売を禁止するもので，７月１日から実施される。 

今回の規格基準は，事業者による提供を禁止するもので，

一般消費者の行動を，直接規制するものではない。しかし，

牛肝臓の生食は，鮮度・保存状態・衛生管理などの条件に

関わらず，食中毒の危険性があるため，自宅においても十

分な加熱をして喫食するよう，厚生労働省は呼びかけを続

けている。また，規制の対象は牛肝臓に限られるが，他の

動物の肝臓についても同様のリスクがあるため，生での摂

取は控えるべきである。 

写真１ 牛レバーを使ったレバニラ炒め 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

●晩婚化の進行 

2012年６月５日，厚生労働省は，2011年の人口動態統計

（概数）を発表した。それによると，2011年に生まれた子

どもの数（出生数）は，1,050,698人で，前年よりも２万

人ほど減少している。合計特殊出生率は，昨年と同じ1.39

となり，この２，３年の微増傾向が上げ止まった形となっ

ている（図１）。 

図１ 出生数と合計特殊出生率の推移 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

婚姻に注目すると，平均初婚年齢は夫，妻ともに前年よ

りも0.2歳上昇しており，晩婚化の進行をうかがわせる

（表１）。 

また，今回の調査結果では，第一子出生時の母の平均年

齢が30歳代に到達したことも注目されている（表２）。 

表１ 平均初婚年齢の推移  表２ 第一子出生時の年齢 

年 夫 妻  年 平均年齢 

1993 28.4 26.1  1975 25.7 

1998 28.6 26.7  1985 26.7 

2003 29.4 27.6  1995 27.5 

2008 30.2 28.5  2005 29.1 

2009 30.4 28.6  2008 29.5 

2010 30.5 28.8  2009 29.7 

2011 30.7 29.0  2010 29.9 

    2011 30.1 

 

 

 

 

 

 

用語解説 私たちの生活を振り返るためのキーワード 

このように，十分に加熱すれば安全である。 
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厚生労働省「人口動態統計調査」

厚生労働省「人口動態統計調査」
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トマト 

分類：ナス科トマト属 

ペルー・エクアドル圏の原産。日本には江戸時代に導入

された記録があるがはじめは観賞用で，本格的に栽培さ

れたのは明治になってからである。特有の味と食感をも

ち，生食のほか，缶詰などの加工品にも広く利用されて

いる。近年，生食用の多くは，赤くなっても日持ちがよ

く糖度の高い「完熟型」のトマトが流通している。 

● 冷製トマトパスタ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

材料 （４人前） 

スパゲッティ ３２０ｇ 

トマト（完熟） ２個 

   バジルの葉 適量 

   にんにく 1/２片 

オリーブオイル 大さじ４ 

   塩 小さじ1/2 

砂糖・こしょう  各少  々

 

 つくり方 

①トマトはヘタと種を除いて，１cm 角に切る。 

② にんにくはすりおろして，A と合わせ，①のトマ

トを加えて混ぜる。 

③ たっぷりの湯に塩（分量外）を入れ，表示よりや

や長めにゆでる。ザルにあげ，すぐに氷水でさまし，

しっかり水気をきる。 

④ ②にスパゲッティを加えてあえ，皿に盛る。好み

で黒こしょうをかける。 

 

 

 

 

 

えだまめ 

分類：マメ科ダイズ属 

中国北部の原産で，ダイズのさやが緑色のうちに収穫

して，若い種実を食べるものである。枝つきのまま塩

ゆでにすることからこの名があるといわれている。新

潟や東北には香りが高く甘みに富む「茶まめ」「だだ

ちゃまめ」などの品種もある。近年，冷凍品が台湾，

中国からも輸入されている。 

 ● 枝豆のスープ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

材料 （４人前） 

枝豆 2０0 g 

たまねぎ 1/2 個 

バター 10g 

 水 2 カップ 

固形スープの素 1 個 

牛乳  1 カップ 

 塩・こしょう 各少  々

 

つくり方 

① 枝豆は水洗いして塩をまぶし，熱湯でやわらかめ

にゆでてザルにあげる。あら熱がとれたら，さやか

ら出し，うす皮をむく。 

② たまねぎはうす切りにする。 

③ なべにバターを入れ中火で熱し，たまねぎを炒め

る。しんなりしたら水，固形スープの素を加えて煮

立て，①の枝豆を加えてさらに煮る。 

④ ③をミキサーに入れてかくはんし，こしてなべに

もどしてあたためる。 

⑤ 牛乳を加え，塩，こしょうで味を整え，沸とう寸

前まで温める。あら熱が取れたら，冷蔵庫で冷やす。

皿に盛り，好みでクルトンなどを飾る。 

冷製トマトパスタ 旬 旬 
30 分でできる

夏夏レシピ 

枝豆のスープ Recipe 

A 


	表紙
	目次 

	特集「ウナギが食べられなくなる？」
	用語解説「私たちの生活を振り返るためのキーワード 」
	旬Recipe「30分でできる夏レシピ」 
	冷製トマトパスタ
	枝豆のスープ



<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /CMYK
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments true
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e9ad88d2891cf76845370524d53705237300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc9ad854c18cea76845370524d5370523786557406300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV (Za stvaranje Adobe PDF dokumenata najpogodnijih za visokokvalitetni ispis prije tiskanja koristite ove postavke.  Stvoreni PDF dokumenti mogu se otvoriti Acrobat i Adobe Reader 5.0 i kasnijim verzijama.)
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <FEFF9ad854c18cea306a30d730ea30d730ec30b951fa529b7528002000410064006f0062006500200050004400460020658766f8306e4f5c6210306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103055308c305f0020005000440046002030d530a130a430eb306f3001004100630072006f0062006100740020304a30883073002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d3067958b304f30533068304c3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a306b306f30d530a930f330c8306e57cb30818fbc307f304c5fc59808306730593002>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020ace0d488c9c80020c2dcd5d80020c778c1c4c5d00020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken die zijn geoptimaliseerd voor prepress-afdrukken van hoge kwaliteit. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents best suited for high-quality prepress printing.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /ConvertToCMYK
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /DocumentCMYK
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure false
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles false
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /DocumentCMYK
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /UseDocumentProfile
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


